
Voorgerechten 
Satay kai 	 (1) 	 8,50
3 stokjes gegrilde kipsaté met huisgemaakte satésaus 
3 skewers of grilled chicken satay with homemade satay sauce

Satay koong 	 (2)	 8,50
3 stokjes gegrilde garnalen saté met huisgemaakte satésaus
3 skewers of grilled shrimp satay with homemade satay sauce

Tod man pla 	  (3)	 8,50
4 stuks Thaise viskoekjes met huisgemaakte chilisaus
4 pieces of Thai fish cakes with homemade chilli sauce

Poh-pia kai	  (4)	 8,50
3 stuks kip loempia’s met huisgemaakte chilisaus
3 pieces of chicken spring rolls with homemade chilli sauce

Pho-pia tjee 	 (5)	 7,50
3 stuks huisgemaakte vegetarische loempia’s met huisgemaakte chilisaus
3 pieces of homemade vegetarian spring rolls with homemade chilli sauce

Gong hum paa	  (6)	 8,50
3 stokjes garnalen in een deegjasje met huisgemaakte chilisaus
3 skewers of shrimp in a dough jacket with homemade chilli sauce

Keaw tod	  (7)	  8,50
3 stuks krokante wonton
3 pieces crispy wonton 

peek kai tod	  (8)	 8,50
4 Krokant gebakken kippenvleugels op Thaise wijze geserveerd als 
smaakvol voorgerecht 
4 Thai-style crispy fried chicken wings served as a flavorful appetizer

Pattaya mix	  (9)	 9,50
1 stuks loempia 1 viskoekje 1 kippenvleugels 1 stukje loempia met garnalen 
1 crispy wonton 
1 piece of spring roll 1 fish cake 1 chicken wings 1 piece of spring roll with 
shrimp 1 crispy wonton

Tahoe tod 	 (10)	 7,50
krokant gebakken tofu geserveerd met satésaus
crispy fried tofu served with pindasaus

Soepen
Tom yam talay 	 (400)	 9,50
Pikante zeevruchtensoep met citroenblad, laoswortel, champignons en 
limoengras 
Spicy seafood soup with lemon leaves, galangal root, mushrooms and lime 
grass

Tom kha kai	 (401)	 8,50
Kippensoep met kokosmelk, citroenblad, limoengras en champignons

Chicken soup with coconut milk, lemon leaves, lime grass and mushrooms

Tom kha koeng	 (402)	 9,50
Garnalensoep met kokosmelk, champignons, citroenblad, Laoswortel en 
limoengras.
Shrimp soup with coconut milk, mushrooms, lemon leaves, galangal root 

and lime grass.

Tom yam koeng 	 (403)	 9,50
Pikante garnalensoep met citroenblad, Laoswortel, champignons en 
limoengras.
Spicy shrimp soup with lemon leaves, galangal root, mushrooms and lime 

grass.

Tom yum kai 	  (404)	 8,50
Pikante kippensoep met citroenblad, Laoswortel, champignons en limoen-
gras
Spicy chicken soup with lemon leaves, galangal root, mushrooms and lime 

grass

Tom yam tjee 	 (405)	 8,00
Pikante tofu pensoep met citroenblad, Laoswortel, champignons en 
limoengras
Spicy tofu soup with lemon leaves, galangal root, mushrooms and lime 

grass

Tom kha tjee 	 (406)	 8,00
tofu soep met kokosmelk, champignons, citroenblad, Laoswortel en 
limoengras.

tofu soup with coconut milk, mushrooms, lemon leaves, galangal root and 
lime grass.

Salades
Som tum salade 	  (200)	 5,50
Pikante papaya salade met verse Thaise kruiden
Spicy papaya salad with fresh Thai herbs

Laab kai salade	 (201)	 14,50
Gehakte kip salade met koriander, munt en rode ui
Chopped chicken salad with coriander, mint and red onion

Laab koeng salade	 (202)	 16,50
Gehakte garnalen salade met koriander, munt en rode ui

Chopped shrimp salad with coriander, mint and red onion

Yum koeng yang salade	 (203)	 6,50
Pikante garnalen salade met tomaat, ui en komkommer
Spicy shrimp salad with tomato, onion and cucumber

Laab plaa salade	 (204)	 5,50
Gehakte tilapia salade met koriander, munt en rode ui
Chopped tilapia salad with coriander, mint and red onion

Yum ped yang salade	 (205)	 16,50
Pikante eenden gehakt salade met tomaat, ui en komkommer
Spicy minced duck salad with tomato, onion and cucumber

Yam nua yang salade 	 (206)	 16,50
Pikante biefstuk salade met tomaat, ui en komkommer

Spicy steak salad with tomato, onion and cucumber

SAUZEN  
	 SATE  SAUCE  	 2.50
	 CHILI SAUCE SPICY  	  2.50
	 FISH SAUCE  	 2.50

Heeft u een dieet of een allergie, 
geef dit dan door aan onze ober/serveerster, wij regelen de rest

If you have any diet or allergies, 

please tell our waiter / waitress and we will take care of the rest 



Noedels
Phad thai kai	 (100)	 19,50
Gebakken rijstnoedels met kip, groenten, ei en taugé

Fried rice noodles with chicken, vegetables, egg and bean sprouts

Phad thai koeng	 (101)	 22,00
Gebakken rijstnoedels met garnalen, groenten, ei en taugé

Fried rice noodles with shrimps, vegetables, egg and bean sprouts

Phad thai tjee 	 (102)	 19,00
Gebakken rijstnoedels met tofu, groenten, ei en taugé

Fried rice noodles with tofu, vegetables, egg and bean sprouts

	  
Phad mie gerechten
Gebakken bami met tofu 	 (73)	 19,00
Gebakken noedels met groenten en tofu 

Fried noodles with vegetables and tofu

Gebakken bami met kip	 (71)	 20,50
Gebakken eiernoedels met kip

Fried noodles with chicken

Gebakken bami met garnalen	 (72)	 23,50
Gebakken eiernoedels met garnalen

Fried noodles with shrimps

Gebakken bami met beef	 (70)	 23,50
Gebakken eiernoedels met rundvlees

Fried noodles with beef

 

Alle gerechten worden geserveerd met witte rijst. 
Gebakken rijst of mie + 4,50 

 
All our dishes are served with white rice 

Fried rice or noodles + 4.50 
		   

Kip gerechten
Kai med mamuang 	 (20)	 21,50
Gebakken kip met cashewnoten, lente-ui, broccoli, champignons en Oyster 
Thaise saus
Fried chicken with cashew nuts, spring onion, broccoli, mushrooms and 

Oyster Thai sauce

Kai kratiam 	 (21)	 21,50
Kip met knoflook, zwart paper authentieke Thaise ingrediënten met 
huisgemaakte oestersaus
Chicken with garlic, black paper authentic Thai ingredients with homema-
de oyster sauce

Kai kraprauw 	 (22)	 21,50
Kip met basilicum, kouseband, aubergine, bamboe en andere verse 
groenten 
Chicken with basil, long beans, eggplant, bamboo and other fresh vegeta-
bles

Kainamman hoy	 (23)	 21,50
Kip met champignons, broccoli, paksoi en andere verse groenten in een 
huisgemaakte oestersaus
Chicken with mushrooms, broccoli, pak choi and other fresh vegetables in 
a homemade oyster sauce

Kai phad prik  	 (24)	 21,50
Gebakken kip in rode curry met kokosmelk, basilicum, kouseband en 
andere verse groenten
Fried chicken in red curry with coconut milk, basil, long beans and other 
fresh vegetables

Kai preawan	 (25)	 21,50
Kip in huisgemaakte zoetzure saus met tomaat, komkommer, ananas, 
lente-ui en andere verse groenten
Chicken in homemade sweet and sour sauce with tomato, cucumber, 
pineapple, spring onion and other fresh vegetables

Kai king	 (26)	 21,50
Gebakken kip met verse gember, champignons, selderij, Thaise kruiden en 
andere verse groenten
Fried chicken with fresh ginger, mushrooms, celery, Thai herbs and other 

fresh vegetables

Kip curry
Kaeng phed kai	 (121)	 21,50 
Kip in een rode kokos curry met kousenband, bamboe en basilicum
Chicken in a red coconut curry with long beans, bamboo and basil

Kaeng curry kai	 (124)	 21,50
Kipfilet in gele curry met kokosmelk, ui en aardappel

Chicken fillet in yellow curry with coconut milk, onion and potato

Kaeng paneng kai	 (122)	 21,50
Kipfilet in rode kerrie met kokosmelk, kouseband, citroenblad en aubergi-
ne met gekookt ei en authentieke Thaise kruiden
Chicken fillet in red curry with coconut milk, long beans, lemon leaves and 

eggplant with boiled egg and authentic Thai herbs

Kaeng massaman kai	 (123)	 21,50
Kip in massaman curry met aardappel, ui, pinda’s en andere verse 
groenten
Chicken in massaman curry with potato, onion, peanuts and other fresh 

vegetables

Kaeng kewan kai	 (120)	 21,50
Kip met groene kerrie, kokosmelk, paprika, kousenband en authentieke 
Thaise kruiden
Chicken with green curry, coconut milk, bell pepper, long beans and 

authentic Thai herbs



Rund gerechten
Nua namman hoy	 (33)	 22,50
Bief met champignons, broccoli, paksoi en diverse verse groenten in een 
huisgemaakte oestersaus
Beef with mushrooms, broccoli, pak choi and various fresh vegetables in a 

homemade oyster sauce

Nua kratiam 	 (31)	 22,50
Biefreepjes met knoflook, zwart peper en diverse groenten met authentie-
ke Thaise ingrediënten
Beef strips with garlic, black pepper and various vegetables with authen-

tic Thai ingredients

Nua kraprauw 	 (32)	 22,50
Rundvlees met basilicum, kouseband, aubergine, bamboe en diverse verse 
groenten
Beef with basil, long beans, eggplant, bamboo and various fresh vegeta-

bles

Nua preawan	 (35)	 22,50
Gebakken rundvlees in huisgemaakte zoetzuur saus, met verse tomaat, 
paprika, komkommer, ananas, lente-ui en diverse verse groenten
Fried beef in homemade sweet and sour sauce, with fresh tomato, pepper, 

cucumber, pineapple, spring onion and various fresh vegetables

Nua king	 (34)	 22,50
Gebakken biefstuk met verse gember, zwarte champignons, selderij met 
diverse authentiek Thaise kruiden en groenten
Fried steak with fresh ginger, black mushrooms, celery with various 

authentic Thai herbs and vegetables

Nua phad prik 	 (135)	 22,50
Gebakken biefstuk in rode curry met kokosmelk, basilicum, kouseband en 
andere verse groenten en authentieke Thaise kruiden
Fried steak in red curry with coconut milk, basil, long beans and other 

fresh vegetables and authentic Thai herbs

Nua med mamunag 	 (30)	 22,50
Gebakken rund met cashewnoten
Fried beef with cashew nuts

 

Rund curry
Kaeng kewan nua	 (131)	 22,50
Rundvlees in een groene kokoscurry met kokosmelk, paprika, kouseband 
en authentieke Thaise kruiden
Beef in a green coconut curry with coconut milk, bell pepper, long beans 

and authentic Thai herbs

Kaeng phed nua	 (132)	 22,50
Rundvlees in een rode kokoscurry, kouseband, citroenblad en aubergine 
met gekookte ei en authentieke Thaise kruiden
Beef in a red coconut curry, long beans, lemon leaf and eggplant with 

boiled egg and authentic Thai herbs

Sjoe sjie nua	 (133)	 22,50
Rundvlees in rode kerrie met kokosmelk 

Beef in red curry with coconut milk

Kaeng massaman nua	 (134)	 22,50
Reepjes biefstuk in massaman kokos curry met aardappelen, uien, pinda’s 
en diverse verse groenten
Strips of steak in massaman coconut curry with potatoes, onions, peanuts 

and various fresh vegetables

Kaeng paneng nua	 (136)	 22,50
Rundvlees in een rode kokoscurry, kouseband, citroenblad, aubergine met 
gekookte ei en authentieke Thaise kruiden
Beef in a red coconut curry, long beans, lemon leaf, eggplant with boiled 

egg and authentic Thai herbs

Kaeng curry nua	 (137)	 22,50
Rundvlees in een gele kokos curry, ui en aardappel
Beef in a yellow coconut curry, onion and potato

 

Vegetarische gerechten
Tahoe med mamuang  	 (86)	 16,50
Gebakken tofu met cashewnoten en groenten
Fried tofu with cashew nuts and vegetables

Tahoe kratiam	 (80)	 19,00
Reepjes tofu met knoflook en zwart peper
Strips of tofu with garlic and black pepper

Tahoe kraprauw 	 (81)	 19,00
Pikante tofu met groenten en Thaise basilicum
Spicy tofu with vegetables and Thai basil

Tahoe namman hoy	 (82)	 19,00
Tofu in oestersaus en groenten
Tofu in oyster sauce and vegetables

Tahoe phad prik  	 (83)	 19,00
Gebakken tofu in rode curry en groenten
Fried tofu in red curry and vegetables

Tahoe preawan	 (84)	 19,00
Gebakken tofu in zoetzure saus, ananas en diverse groenten
Fried tofu in sweet and sour sauce, pineapple and various vegetables

Tahoe king	 (85)	 19,00
Gebakken tofu met gember, groenten en sojabonen
Fried tofu with ginger, vegetables and soy beans

Alle gerechten worden geserveerd met witte rijst. 
Gebakken rijst of mie + 4,50 

 
All our dishes are served with white rice 

Fried rice or noodles + 4.50 



Garnalen gerechten
Koeng med mamuang 	 (40)	 24,50
Gebakken garnalen met cashewnoten, lente ui, broccoli, champignons en 
diverse verse groenten in een authentieke Thaise saus
Fried shrimp with cashew nuts, spring onion, broccoli, mushrooms and 
various fresh vegetables in an authentic Thai sauce

Koeng kraprauw 	 (42)	 24,50
Garnalen met basilicum, kouseband, aubergine, bamboe en diverse verse 
groente
Shrimp with basil, long beans, eggplant, bamboo and various fresh 

vegetables

Koeng king	 (45)	 24,50
Gebakken garnalen met verse gember, champignons, selderij, authentieke 
Thaise kruiden en diverse verse groenten
Fried shrimp with fresh ginger, mushrooms, celery, authentic Thai herbs 

and various fresh vegetables

Koeng preawan	 (43)	 24,50
Garnalen in een huisgemaakte zoetzure saus met tomaat, komkommer, 
ananas, lente-ui en diverse verse groenten en authentieke Thaise kruiden.
Shrimp in a homemade sweet and sour sauce with tomato, cucumber, 
pineapple, spring onion and various fresh vegetables and authentic Thai 

herbs.

Koeng makam	 (44)	 24,50
Garnalen met tamarinde saus en diverse groenten

Shrimp with tamarind sauce and various vegetables

Koeng kratiam 	 (41)	 24,50
Garnalen met knoflook, peper en diverse groenten met authentieke Thaise 
ingrediënten
Shrimp with garlic, pepper and various vegetables with authentic Thai 

ingredients

Koeng phad prik  	 (145)	 24,50
Garnalen in rode kerriesaus en diverse verse groenten

Shrimp in red curry sauce and various fresh vegetables

Koeng namman hoy	 (46)	 24,50
garnalen in oestersaus en groenten

shrimps in oyster sauce and vegetables

	  

Garnalen curry
Kaeng sjie koeng	 (144)	 24,50
Garnalen in licht pikante kokos kerrie saus en diverse groenten

Shrimp in slightly spicy coconut curry sauce and various vegetables

Kaeng paneng koeng	 (142)	 24,50
Garnalen in een zoete kokos curry met aubergine, paprika, kousenband, 
basilicum en ei
Shrimp in a sweet coconut curry with eggplant, bell pepper, long beans, 

basil and egg

Kaeng Massaman koeng	 (143)	 24,50
Garnalen in massaman curry met aardappel, ui en pinda’s

Shrimp in massaman curry with potato, onion and peanuts

Kaeng kewan koeng	 (140)	 24,50
Garnalen in groene kerrie met kokosmelk en diverse groenten

Shrimp in green curry with coconut milk and various vegetables

Kaeng phed koeng	 (141)	 24,50
Garnalen in een rode kokos curry met kouseband, aubergine, paprika en 
bamboe
Shrimp in a red coconut curry with long beans, eggplant, pepper and 
bamboo

 

Rijstgerechten
Kauw phad koeng	 (90)	 21,50
Gebakken pandanrijst met groenten en garnalen

Fried pandan rice with vegetables and shrimp

Kauw phad raumit	 (91)	 21,50
Gebakken pandanrijst met kip, rundvlees, garnalen en Thaise groenten

Fried pandan rice with chicken, beef, shrimp, and Thai vegetables.

Kauw phad nua	 (92)	 21,50
Gebakken pandanrijst met biefstuk en Thaise groenten

Fried padan rice with steak and Thai vegetables

Kauw phad kai	 (93)	 19,50
Gebakken pandanrijst met groenten en kip

Fried pandan rice with vegetables and chicken

Kauw phad krapauw 	 (94)	 20,50
Gebakken pandanrijst met kip, biefstuk, garnalen, kousenband, witte ui , 
eieren en basilicum.
Fried pandan rice with chicken, steak, shrimp, long beans, white onion, 

eggs and basil. Spicy

Alle gerechten worden geserveerd met witte rijst. 
Gebakken rijst of mie + 4,50 

 
All our dishes are served with white rice 

Fried rice or noodles + 4.50 



Visgerechten
Plaa kraprauw 	 (52)	 24,00
Thaise visfilet met basilicum, kouseband en diverse groenten

Thai fish filet with basil, long beans and various vegetables

Plaa kratiam 	 (51)	 24,00
Visfilet met knoflook en zwarte peper en oyster house gemaakt saus

Fish filet with garlic and black pepper and oyster house sauce

Plaa preawan	 (53)	 24,00
Visfilet in huisgemaakte zoetzure saus met ananas en diverse verse 
groenten
Fish filet in homemade sweet and sour sauce with ananas en various 

fresh vegetables

Plaa namman hoy	 (54)	 24,00
Tilapia in oestersaus en groenten

Tilapia in oyster sauce and vegetables

Plaa med mamuang 	 (50)	 24,00
Tilapia met cashewnoten en oestersaus en groenten

Tilapia with cashew nuts in oyster sauce and vegetables

Plaa phad prik 	 (155)	 24,00
Gebakken tilapia in rode curry en groenten

Fried tilapia in red curry and vegetables

Plaa king	 (56)	 24,00
Gebakken tilapia met gember, groenten en sojabonen

Fried tilapia with ginger, vegetables and soy beans

Alle gerechten worden geserveerd met witte rijst. 
Gebakken rijst of mie + 4,50 

 
All our dishes are served with white rice 

Fried rice or noodles + 4.50 

Tilapia curry
Kaeng paneng plaa	 (352)	 24,00
Tilapia in een zoete kokos curry met aubergine, paprika, kousenband, 
basilicum en ei
Tilapia in a sweet coconut curry with eggplant, bell pepper, long beans, 

basil and egg

Kaeng phed plaa	 (351)	 24,00
Tilapia een rode kokos curry met kousenband, aubergine, paprika, 
bamboe en basilicum
Tilapia a red coconut curry with long beans, eggplant, pepper, bamboo 

and basil

Sjoe sjie plaa	 (356)	 24,00
Tilapiafilet in rode kerrie met kokosmelk en diverse groenten

Tilapia filet in red curry with coconut milk and various vegetables

Kaeng kewan plaa	 (350)	 24,00
Tilapia in een groene kokos curry met aubergine, kousenband, paprika, 
bamboe en basilicum
Tilapia in a green coconut curry with eggplant, long beans, bell pepper, 

bamboo and basil

Hele Vis
Pla lui suan dorado 	 (602)	 27.00
hele vis met gemengde groenten in hartige saus. 

whole fish with mixed vegetables in savory sauce

Pla sam rod dorado 	 (601)	 27.00 
hele vis gegarneerd met pikante chilisaus,

whole fish topped with spicy chili sauce, with a tasty taste

Pla priwean dorado	 (600)	 27.00
hele vis gegarneerd met zoete, zure en saus.

whole fish topped with sweet, sour and sauce

 

Inktvis gerechten
Plamuk kraprauw 	 (252)	 24,00
Inktvis met basilicum, kouseband en diverse groenten

Squid with basil, long beans and various vegetables

Plamuk kratiam 	 (251)	 24,00
Inktvis met knoflook en peper

Squid with garlic and pepper

Plamuk prewan	 (254)	 24,00 
inktvis met verse ananas, paprika en zoetzure saus

squid with fresh pineapple, bell pepper and sweet and sour sauce

Plamuk namman hoy	 (253)	 24,00
Gebakken inktvis met oestersaus en verse groenten

Fried squid with oyster sauce and fresh vegetables

Plamuk med mamuang 	 (250)	 24,00
Gebakken inktvis met cashewnoten en groenten

Fried squid with cashew nuts and vegetables

Plamuk phad prik 	 (255)	 24,00
Gebakken inktvis in rode kerriesaus en verse groenten

Fried squid in red curry sauce and fresh vegetables

Plamuk king	 (55)	 24,00
Gebakken inktvis met gember, groenten en sojabonen
Fried squid with ginger, vegetables and soy beans



Eend gerechten
Ped kraprauw 	  (64)	 24,50
Eendenfilet met basilicum, kouseband en diverse groenten

Duck filet with basil, long beans and various vegetables

Ped kratiam 	  (65)	 24,50
Eendenfilet met knoflook, peper en diverse groenten met Thaise ingredi-
ënten
Duck filet with garlic, pepper and various vegetables with Thai ingre-

dients

Ped med mamuang 	 (66)	 24,50
Gebakken eendenfilet met cashewnoten en groenten

Fried duck filet with cashew nuts and vegetables

Ped namman hoy	 (67)	 24,50
Eendenfilet in oestersaus met verse groenten

Duck filet in oyster sauce with fresh vegetables

Ped preawan	  (68)	 24,50
Eendenfilet in huisgemaakte zoetzure saus met diverse verse groenten en 
ananas
Duck filet in homemade sweet and sour sauce with various fresh vegeta-

bles and pineapple

Eend curry
Kaeng paneng ped	 (169)	 24,50
Eendenfilet in een zoete kokos curry met aubergine, paprika, kousenband, 
basilicum en ei
Duck filet in a sweet coconut curry with eggplant, bell pepper, long beans, 

basil and egg

Kaeng phed ped yang	 (69)	 24,50
Eendenfilet, groenten, rode curry, cherrytomaat en verse groenten

Duck filet, vegetables, red curry, cherry tomato and fresh vegetables

Kaeng kewan ped	 (168)	 24,50
Eendenfilet in een groene kokoscurry met Thaise aubergine, kousenband, 
paprika, bamboe en basilicum
Duck filet in a green coconut curry with Thai eggplant, long beans, bell 
pepper, bamboo and basil

Alle gerechten worden geserveerd met witte rijst. 
Gebakken rijst of mie + 4,50 

 
All our dishes are served with white rice 

Fried rice or noodles + 4.50 

 



Nagerechten
Sticky Rice met Mango		  9,50
Plakkerige rijst in kokosmelk, geserveerd met rijpe mango.

Sticky rice soaked in coconut milk, served with ripe mango.

Kokosnoot IJs	  	 9,50

Pattaya IJs	  	 9,50
Chocolade-, aardbei-, vanille- en mango-ijs
Chocolate, strawberry, vanilla, and mango ice cream

Red Velvet Cake		  9,50

New York Cheesecake		  9,50

		   

Drankjes
Shake

Vanille	 	 9,50
Aardbei	 	 9,50
Chocolade	 	 9,50
Mango	 	 9,50

Smoothies
Mango	 	 9,50
Aardbei		  9,50
Tropical	 	 9,50
Banaan	 	 9,50

Sappen
Mango		  9,50
Aardbei		  9,50
Tropical		  9,50
Ananas		  9,50

Mocktails
Passievrucht Mojito		   9,50
Munt & Citroen Mojito	  	 9,50
Aardbei Mojito	 	  9,50
Matcha Mojito	 	  9,50

Koude Koffie
Ijskoffie Vanille		  9,50
Ijskoffie Hazelnoot	  	 9,50

Frisdrank
Cola, Cola zero	 	 3,50
Fanta, Fanta cassis	 	 3,50 
Sprite	 	 3,50 
Tonic	 	 3,50 
Ginger ale	 	 3,50 
Redbull 	 	 4,50 
Appelsap	 	 3,50 
Ice tea green	 	 3,50
Sinaasappelsap	 	 3,50 
Coco juice	 	 6,50
Spa blauw	 	 3,50 
Spa blauw 1 Liter	 	 6,50 
Spa rood	 	 3,50 
Spa rood 1 liter 	 	 6,50

Warme dranken
Espresso	 	 3,50
Dubbele espresso	 	 3,50
Koffie	 	 3,50
Cappucino	 	 3,50
Latte macchiato	 	 3,95
Thee (diverse smaken)	 	 3,50
Gember thee	 	 3,50
Munt thee	 	 3,50

Geen alcoholische dranken beschikbaar

No alcoholic beverages available


